
Service & TvA incluS 

 

Ze cArTe 
- De 12:00 A 14:00 & De 19:00 A 21:30 - 

 

Z e  e n T r e p l A T S   Z e  B Œ u F  
    Servi Selon ArrivAge 
 

 
chAkchoukA – pAniSSe – ŒuFS De cAille 
chakchouka – panisse- quail eggs 
chakchouka - panisse - wachtelei 
 
 

2 4  

TATin D’oignonS – enDiveS – chèvre cenDré  
onion tatin – endives – ash goat 
Zwiebel-tatin - endivien- aschenZiege 
 

2 4  

MAlAkoFFS – courge - cArvi 
Malakoffs - squash – caraway 
Malakoffs - kürbis - küMMel 
 
 

2 4  

TruiTe DeS FjorDS  – BeTTerAve – rAiForT 
fjord trout - beetroot – horseradish 
fjordforelle - rote bete – Meerrettich 
 
 

2 6  

Foie grAS – orAnge - pAneTone 
foie gras - orange - panetone 
gänsestopfleber - orange - panetone 
 
 

2 8  

vongoleS – cAnnellonI – cÔTe De BleTTe 
vongoles – cannellonI – chard rib 
vongoles – cannelloni - Mangoldrippe 
 
 

3 2  

MAigre – TAMArin – MAnioc 
lean fish - taMarind – Manioc 
Magerer fish – taMarinde - Maniok 
 
 

3 2  

SAlTiMBoccA – SAuge –ArTichAuT violeT  
saltiMbocca - sage – purple artichoke 
saltiMbocca - salbei – lila artischoke 
 
 

2 8  

celeri – SeSAMe – Ail noir 
celeriac– sesaMe – black garlic 
knollensellerie  – sesaM – schwarZer knoblauch 
 
 

2 3  

BoeuF – hoMArD – polenTA  
beef – lobster – polenta 
rIndfleIsch –  huMMer - polenta 
 
 

3 6  

 

  
pièceS De BŒuF De noS éleveurS locAux  
MATuréeS pAr noS SoinS ou noS FourniSSeurS 
  
FileT 200gr 
 
 

5 8

enTrecÔTe 250gr  
 
 

5 4

pAriSienne 250gr 
 
 

5 2

cÔTe 800gr MIn  
les 100gr 
 
 

1 6

verSion roSSini 
foie gras poêlé & sauce à la truffe 
 

+ 1 4

 

Z e  D o u c e u r S  
  
le FAMeux Moelleux De vincenT  
Moelleux – caraMel salé – Mendiant noisette 
 

1 6  
 

le chocolAT 
brookie – feve tonka – chocolats 
 

1 6  

le verger Selon leS SAiSonS 
coco – cajou – fruits exotiques 
 

1 6  

le SorBeT MAiSon ArroSé 
granny sMith – gravenstein d’aucrêt 
 

1 6  

Ze clASSique 
Ze baba au rhuM flaMbé – ananas 
 

1 6  

Ze FroMAgeS De cheZ juMi 
 

1 6  

Ze cAFé gourMAnD  
 

1 4  

 


