
Service & TvA incluS 

 

Ze cArTe 
- De 12:00 A 14:00 & De 19:00 A 21:45 - 

 

Z e  e n T r e p l A T S  Z e  B Œ u F  
 

 
ArTichAuT – Fève – AmAnDe 
artichoke – bean – almond 
ArTiSchocke - bohne - mandel 
 
 

2 6  

BurATTA – ASpergeS BlAncheS – FrAiSe 
buratta –white asparagus – strawberry 

buratta – weißer spargel - erdbeere 
 

2 2  

mAlAkoFFS – poivre noir – rhuBArBe 
malakoffs – black pepper– rhubarb 
malakoffs – schwarzer pfeffer - rhabarber 
 
 

2 4  

Sériole– rADiS – pAmplemouSSe – SArrASin 
amberjack – radish – grapefruit – buckweat 
amberjack – rettich – grapefruit – buchweizen 
 
 

2 9  

TArTAre veAu – chou-Fleur – Boule De Belp  
Veal tartar – cauliflower – boule de belp cheese 
kalbstatar - blumenkohl – boule de belp käse 
 
 

2 8  

mAigre – mAïS – orAnge SAnguine 
lean - corn - blood orange 
magre - mais - blutorange 
 
 

3 2  

creveTTeS rougeS – epinArDS - FeTA 
red prawns - spinach - feta cheese 
rote garnelen - spinat – feta 
 
 

2 8  

gyoZAS De porc  – peTiTS poiS – Ail DeS ourS 
pork gyoza – peas – wild garlic 
schweinefleisch-gyoza – erbsen – bärauch 
 
 

2 6  

ASpergeS verTeS - piSTAcheS - pomme 
grüner spargel - pistazien – apfel 
green asparagus - pistachios – apple 
 
 

2 6  

AgneAu – SoBrASADA – côTe De BleTTe 
lamb- sobrasada– chard rib 
lamm- sobrasada – mangoldrippe 

 
 

2 9  

 

  
coeur De FIleT De BŒuF SuiSSe 
  
200gr 
 

5 2

verSion roSSini  
foie gras poêlé & sauce à la truffe 
 

+ 1 4

Z e  m e n u  S u r p r i S e  
Servi De 11:45 A 13:30 le miDi & De 18:45 A 21:00 le Soir 

85.- pAr perSonne 

menu 5 plATS concocTé pAr noTre cheF Selon l'humeur 
Du momenT à pArTir D'élémenTS De lA cArTe uniquemenT 

pour l’enSemBle De lA TABle 

5 plates menu created by our chef according to his mood 
of the moment using items from the menu only for the 

entire table 

Z e  D o u c e u r S  
  
le FAmeux moelleux De vincenT 
moelleux – caramel salé – mendiant noisette 
 

1 6  
 

le chocolAT 
nameraka 85% - choco biscuit - guimauVe 
 

1 6  

le verger Selon leS SAiSonS 
biscuit amaretto – fraise – lait ribot 
 

1 6  

le SorBeT mAiSon ArroSé 
rhubarbe – mélisse – gin rhubarbe & hibiscus  
 

1 8  

Ze clASSique 
flan pâtissier & noix de pécan 
 

1 6  

Ze FromAgeS  
 

1 6  

Ze cAFé gourmAnD  
 

1 4  

 


